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Année hors-norme a tous points de vue. Des doutes, des peurs, et enfin le

soulagement grace a une heureuse arriere-saison.

Apres un mois de février historiquement doux (+ 2,49°C par rapport aux
moyennes décennales), le débourrement est survenu prématurément a la mi-
mars, soit une semaine plus tot que le millésime 2020, déja précoce. Fin mars,
une vague de froid menagait mais nous avons fait ce qu'’il fallait pour préserver
les bourgeons (travaux des sols anticipés).

Le 24 mai, les premieres fleurs. Puis, pour la troisieme année en quatre millésimes
consécutifs, les épisodes extrémes se sont succédés. Une nouvelle “normalité”,
sans doute. Les pluies se sont intensifiées au mois de juin. Heureusement, notre
tisanerie, aménagée en 2021, renforce l'efficacité thérapeutique par une plus
grande réactivité des équipes, qui furent intensément mobilisées durant les
mois de juin et juillet.

Le 19 juillet, début de la véraison. Les raisins ont miri lentement jusqu’au
ramassage des premiéres parcelles de Merlot le 24 septembre. A l'instar de
la floraison, on observait une synchronisation des maturités des cépages,
phénomene pour le moins inhabituel. Ainsi, a partir du 4 octobre, ramassage
des Cabernet Franc et Sauvignon ainsi que des Petit Verdot.

Les grands terroirs se distinguent toujours dans les millésimes compliqués.
Nos pratiques culturales et notre connaissance des parcelles ont permis
d’élaborer une cuvée de tres belle facture.

DEGUSTATION

Robe pourpre intense et lumineuse. Le nez, fin et délicat, conjugue fraise,
cassis, noisette et cedre, dans une expression florale et mentholée. En bouche,
la matiere crémeuse et structurée se déploie sur des tanins serrés, mais fins.
Les ardmes de groseille, de thym sec et d’épices douces s'entrelacent dans une
trame tendue et harmonieuse. La finale, fraiche et droite, souligne la pureté du
millésime.

CHIFFRES

Vendanges : du 24 septembre au 12 octobre
Assemblage : 58 % Cabernet Sauvignon - 32 % Merlot

4 % Cabernet Franc - 6 % Petit Verdot
Degré : 13°



