
Après un début d’été en demi-teinte, le mois d’août, particulièrement chaud 

et sec a permis de vérifier une fois de plus le vieil adage “ c’est août qui fait 

le moût ”.

Le temps sec s’est poursuivi jusqu’au 10 octobre, et a permis d’obtenir des 

raisins d’un niveau de maturité exceptionnel.

Couleur soutenue.

Le nez intense est marqué par des notes de cèdre et de vanille qui équilibrent 

parfaitement un fruit puissant et net.

La présence en bouche est caractérisée par des tanins de grande classe 

portés par une belle fraîcheur jusqu’à une finale élégante.

Une belle réussite dans un millésime mythique.

Dégustation

Vendanges : du 21 septembre au 10 octobre

Assemblage : 66 % Cabernet Sauvignon 

30 % Merlot - 4 % Cabernet Franc

Degré : 13°

Chiffres

2000


